Ministério da Educagéao
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolodgica
Instituto Federal de Educagéo Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Campus Avangado Sinop

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

Elaborado conforme Instrucdo Normativa n2 58, de 08 de agosto de 2022

Sinop/MT, 29 de julho de 2024

1 INFORMACOES BASICAS

Numero do processo SUAP: 23752.000165.2024-60

Demandante: Campus Avangado Sinop - Comissdo de Alimentagdo do 92 JIFMT - 2024

Responsavel: Tatiane do Nascimento

Objeto: Chamamento Publico para Fornecimento de espaco fisico e alimentagdo para os participantes do 92 JIFMT
- Sinop/MT

Fundamentacgdo Legal: Lei 14.133/21

Classificagdo do objeto: Prestagdo de Servico Sem Mdo de Obra

Procedimento: Chamamento Publico para credenciamento

2 DESCRIGAO DA NECESSIDADE

2.1. Considerando a manifestagdo da Comissdo de Hospedagem e Alimentacdo acerca da necessidade de
disponibilidade de um espac¢o adequado e o fornecimento de alimentagdo, sendo almogo e jantar, as delegacdes
que participardo do 92 JIFMT que serad realizado no periodo de 15 a 20 de outubro de 2024.

2.2. A 92 edigdo dos Jogos do IFMT em 2024 tera a cidade de Sinop como sede do evento. O Campus Avangado
Sinop atualmente desenvolve suas atividades em um prédio provisério, no qual, ndo dispGe de estrutura propria
que contemple a condi¢do adequada para o atendimento dos participantes do evento para a realizagdo das
refeigdes didrias durante o periodo da competicdo.

2.3. 0 atendimento desta demanda, implica na disponibilizagdo de um espago que possa acomodar cerca de 1300
estudantes que compdem as delegagdes das unidades participantes dos jogos para a realizagdo das refeigbes no
intervalo das competigOes.

2.4. Neste espaco disponibilizado, deverdo ser servidas as refei¢des durante o periodo da competicdo, sendo o
almogo e jantar.

3.1. Para o atendimento da demanda em questdo, deverdo ser observados os requisitos:

3.1.1. Sera necessaria a disponibilizagdo de um espaco fisico que contenha uma area de refeitério com mesas,
cadeiras e estacGes de buffet tipo self service para que os participantes possam se servir e se acomodar de forma
confortdvel, e ainda, um espago com estrutura adequada destinada a produgdo dos alimentos que serdo servidos.

3.1.2. No espaco destinado ao refeitério, devera ser disponibilizado pelo menos 3 (trés) estacbes de buffet, a fim
de evitar aglomeragdes e a formacdo de filas extensas, considerando a quantidade expressiva de pessoas que
fardo as refeigGes no mesmo horario.



3.1.3. As despesas relativas a locagdo/adequacdo do espaco fisico para o buffetsio de responsabilidade da
empresa.

3.1.4. No espago fisico ofertado deverd conter uma estrutura de cozinha para a produgdo das refei¢cées que serdo
servidas.

3.1.5. A empresa interessada na prestacdo do servigo, deverd dispor de todos os equipamentos e utensilios
necessarios e suficientes a produgdo alimentar para atender o evento, bem como, mesas, cadeiras, pratos, copos,
talheres e demais insumos necessarios.

3.1.6. A empresa interessada em atender a demanda, deverd ter experiéncia prévia e capacidade técnica
operacional para executar a finalidade.

3.1.7. A empresa interessada devera atender as quantidades, valores e prazos definidos pela Administracdo para
atendimento do evento a ser realizado.

3.1.8. O recurso para o pagamento das refeicdes dos alunos participantes do evento s erd custeado pelo Poder
Plblico Federal, em forma de ajuda de custo aos estudantes por meio de dotagdo orcamentaria. Assim, nao
havera vinculo financeiro ou contratual entre a empresa e o IFMT - Campus Avangado Sinop.

3.1.9. O fornecedor selecionado devera ter pleno conhecimento das condi¢des constantes no termo de referéncia
e demais anexos, inclusive, quanto as peculiaridades da cidade de realizagdo do evento.

3.2. Na escolha da proposta, a administragdo fara a andlise observando aquela que se apresentar como a mais
vantajosa, considerado, prioritariamente, requisitos como o pre¢o, localizagdo do espacgo, qualidade, capacidade
técnica e operacional que atendera este evento na data especifica.

|CLASSIFICACAO DO OBJETO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR |

3.3. Conforme o Art. 62 da Lei 14.133/2021, "bens e servicos comuns: aqueles cujos padrdes de desempenho e
qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado;"

3.3.1. O objeto desse estudo se enquadra como bens e servicos comuns.

|SUBCONTRATAGAO |

3.4. N3do serd admitida a subcontratac¢do do objeto.

|GARANTIA DA CONTRATAGAO |

3.5. Ndo havera exigéncia da garantia da contrata¢do dos artigos 96 e seguintes da Lei n? 14.133 de 2021.

||VISTORIA ||

3.6. Ndo sera obrigatéria a realizagdo de vistoria.

3.6.1. As empresas interessadas em atender a demanda deverdo ter pleno conhecimento das condi¢des de
execucdo do objeto, bem como da realidade econémica, infraestrutura da cidade de Sinop/MT, e demais fatores
que possam interferir diretamente na elaboragdo da proposta dos interessados, e, posteriormente na execugdo
dos servigos.

|MODELO DE EXECUCAO DO OBIETO |

3.7. A contratada devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obriga¢des estabelecidas na
legislacdo especifica sobre a qualidade e especificagdo dos servigos que serdo prestados.

3.8. No valor da proposta deverd estar incluso todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento do servigo.

3.9. A empresa interessada em atender a demanda, deverd ter experiéncia prévia e capacidade técnica
operacional para executar a finalidade.

3.9.1. O estabelecimento devera possuir autorizacdo vigente da Vigilancia Sanitaria para prestacdo do servico a
que se propor, bem como, vinculo contratual com um profissional da drea de nutri¢do.

3.10. A empresa interessada devera atender as quantidades, valores e prazos definidos pela Administra¢do para



atendimento do evento a ser realizado.

3.10.1. A empresa interessada deverd apresentar junto com sua proposta, o cardapio que sera oferecido durante
todos os dias e periodo do evento, bem como, atender as variagoes definidas pela Administragdo.

3.10.2. As refeigbes deverdo cumprir uma padronizagdo de alimentos, a fim de manter os devidos principios

nutricionais, conforme sugesta

o da Administragdo:

Acompanhamentos

Arroz branco e Arroz integral

Puro ou com combinagdes de legumes

Feijdo preto; Feijdo Carioca; Lentilha

Puro ou com carnes e derivados, ex: feijoada,
feijdo com bacon, lentilha com costela
defumada e outros.

Prato principal

Carne (bovina, suina, pescado ou frango).

Bife, cubos, iscas, milanesa, assados, grelhado,
com molho, legumes, almondega, rocambole,
bolo de carne e outros .

Devera ser oferecido no minimo dois tipos de carne por dia

OPGAO: Prato a base de proteina de soja

Guarni¢do

Prato a base de legumes ou vegetais folhosos, massas,
farinhas, cereais.

A guarnicdo a base de legumes ou vegetais
folhosos devera ser preparada prioritariamente
com hortaligas, cozidas em pedagos ou sob a
forma de purés, suflés, panquecas,
acompanhadas de molhos ou a milanesa.

Almoco/Jantar]

Saladas

Suco

Saladas:
03 tipos — folhosos, legumes, grios/Leguminosas.

Deve ser fornecido 1 (um) copo de suco sem custos
adicionais a quem optar pela alimentagdo

Fornecer a cada refeicdo 03 (trés) tipos de|
saladas, sendo: Salada folhosa (02 tipos): Acelga,
alface, agrido, chicéria, couve, repolho,
mostarda, rucula.

Salada cozida/crua/conserva (01  tipo):
abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu,
brécolis, couve-flor, pepino salada, pepino
conserva, cebola, tomate, pimentdo, repolho,
repolho roxo, vagem, aboboras e outros.

Suco de frutas, sendo: natural, polpa ou de caixa

Sobremesa

Deve ser fornecida 1 (uma) fruta sem custos adicionais a
quem optar pela alimentagdo

Frutas: poderdo ser servidas saladas de frutas ou
frutas da época.

Frutas que podem ser servidas com casca:
ameixa, banana, caqui, goiaba, maga, péssego,
bergamota, péra, uva.

Frutas que devem ser servidas descascadas e
porcionadas: Kiwi, mamdo, manga, meldo,
melancia, abacaxi, laranja.

3.11. O servigo devera ser executado, obrigatoriamente, de acordo com as especificagdes constantes da proposta
e o prazo de execugdo obedecido rigorosamente.

|LOCAL DE PRESTACAO DO SERVICO

3.12. O local da prestagdo do servico esta vinculado ao espago que a empresa interessada apresentara em sua

proposta, devidamente aprova

do pela Administragdo.

3.12.1. O local devera ser nas proximidades do IFMT - Campus Avangado Sinop, em fung¢do da logistica de
deslocamento das delegag¢des entre o Campus e os locais de competigdo.

4.1. Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento a solugdo exige a selegio de empresa
especializada cujo o ramo de atividade seja compativel com o objeto pretendido.



4.2. Foram analisadas situagGes similares gerenciadas por outros 6rgdos e entidades, por meio de consultas a
outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagdes que
melhor atendessem as necessidades da Administragdo. Ndo se observou maiores variagdes quanto a execugdo do
objeto no que se refere ao papel da empresa a qual se pretende selecionar. Assim, a variacdo se da pela
modalidade de licitagdo aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade normativa.

4.3. Considerando a demanda levantada, realizou-se a andlise do mercado e das possibilidades de contratacdo
existentes e foi verificado que ndo ha processo licitatério vigente para atendimento da necessidade.

4.4. O recurso para o pagamento das refei¢des dos alunos participantes do evento sera custeado pelo Poder
Publico Federal, em forma de ajuda de custo aos estudantes por meio de dotacdo orcamentdria, assim, ndo havera
vinculo financeiro entre o IFMT - Campus Avangado Sinop e a empresa selecionada para a prestacdo do servico.

4.5. Considerando a demanda levantada, realizou-se analise do mercado e pesquisas de prec¢os realizadas com
fornecedores das possibilidades de contratacdo existentes. O levantamento de mercado foi realizado, e consta
relacionado no processo. Ao analisar o mercado e as alternativas possiveis, pode-se observar, pelo menos, duas
solugdes possiveis:

||So|ug:a?'o 1 - Contratagdo de servigo por meio de realizacdo de processo licitatério ||

Realiza¢do de processo licitatério para a escolha de fornecedor para a prestagdo do servi¢o. Considerando o
objeto de demanda, a andlise do mercado e das possibilidades de contratagdo existentes, foi constatado que nado
ha processo licitatdrio vigente para atendimento desta necessidade. Nesta modalidade, a Administragdo teria que
conduzir processos distintos, face as especificidades, seria necessaria a locagdo de um espago adequado e a
selegdo de empresa especializada para o fornecimento da alimentagdo, visto que dificilmente o mesmo
fornecedor atenderia os dois aspectos. Ainda, hd a peculiaridade de que a dotagdo or¢amentdria para o
atendimento desta demanda, trata-se de recurso de auxilio estudantil, acdo especifica para pagamento aos
alunos.

||So|u<;50 2 - Publicagdo de Edital de Chamamento Publico para credenciamento ||

Conforme definido na Lei n? 14.133/2021 no seu art. 62 - XLl "credenciamento: processo administrativo de
chamamento publico em que a Administragdo Publica convoca interessados em prestar servicos ou fornecer bens
para que, preenchidos os requisitos necessarios, se credenciem no 6rgdo ou na entidade para executar o objeto
quando convocados”.

Desse modo, a realizagdo de um procedimento publico, oportunizando a igualdade de condi¢des de participagdo
entre os interessados, de maneira que a Administracdo possa zelar pela justa concorréncia entre os interessados.
O recurso para o pagamento das refei¢des dos alunos participantes do evento s erad custeado em forma de ajuda
de custo aos estudantes por meio de dotagdo or¢amentdria especifica. Assim, ndo havera vinculo financeiro entre
o IFMT - Campus Avangado Sinop e a empresa selecionada para a prestagdao do servico.

5 DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

5.1. A solugdo com um todo envolve a selegio de uma empresa especializada cujo o ramo de atividade seja
compativel com o objeto pretendido, e, ainda, devera ter experiéncia prévia e capacidade técnica operacional
para executar a finalidade.

5.2. A empresa interessada deverd atender as quantidades, valores e prazos definidos pela Administracdo para
atendimento do evento a ser realizado.

5.3. Demais detalhes acerca do atendimento da demanda constam no Termo de Referéncia, anexo do processo.

6 ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

6.1. A estimativa da quantidade de refeigdes necessarias e a estrutura do espago foi definida com base na
demanda informada pelo setor requisitante, considerando o histérico das edigdes dos JIFs anteriores e a previsdo
de participantes das delega¢des dos demais Campino 92 JIFMT - 2024.

6.2. O dimensionamento da quantidade necessaria para atendimento do objetivo exposto estd detalhado no
Termo de Referéncia, anexo do processo.

7 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO




7.1. Para a estimativa dos precos referenciais da contratacdo, foram utilizados como parametros as disposicées
contidas no Instrucdo Normativa SG/SEDGGD/ME n.2 65, de 07 de julho de 2021, o estudo foi realizado e consta
no processo.

Refeigdo (almogo/jantar),
contendo

acompanhamentos, proteina,
guarni¢cdo, salada, suco e

1 | refeicio 2600/dial[TUt2: RS 32,11
(0] detalhamento da
composicdo das refeicOes
consta noTermo de

Referéncia.

7.2. O custo estimativo da refeigdo encontra-se pormenorizado no estudo de estimativa de pregos constante nos
autos do processo.

8 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO

8.1. O parcelamento da solugdo ndo é considerado vidvel para o atendimento desta demanda.

9 CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

9.1. Nao se aplica.

10 PLANO DE CONTRATAGAO ANUAL

10.1. O objeto da contratagdo ndo esta inserido no Plano de Contratagdes Anual, visto que ndo havera vinculo de
contratagdo entre a Administragdo e a empresa credenciada.

11 RESULTADOS PRETENDIDOS
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92 JIFMT, para a realizagdo das refei¢cGes (almogo e jantar).

12 PROVIDENCIAS DA ADMINISTRACAO
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haverd celebragdo de contrato, nem quanto a capacitacdo de servidores ou de empregados para fiscalizagcdo e
gestdo contratual ou adequac¢do do ambiente da organizagao.

13 IMPACTOS AMBIENTAIS

13.1. A contratada devera seguir mecanismos de implementagdo da sustentabilidade que estimulem e favoregam,
por exemplo, o uso de produtos e processos com menor impacto ambiental, devendo no que couber, durante
toda a execugdo dos servigos, observar os critérios de sustentabilidade ambiental e a implementagdo de agGes que
reduzam os impactos ambientais.

14 CONCLUSAO DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO
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TATIANE DO NASCIMENTO
Presidente da Equipe de Planejamento
PORTARIA 22/2024 SNP/IFMT- 18/03/2024

ELISANA DA SILVA PEREIRA
Membro Administrativo da Equipe de Planejamento
PORTARIA 22/2024 SNP/IFMT- 18/03/2024

JAIR ANICETO DE SOUZA
Membro Técnico da Equipe de Planejamento
PORTARIA 22/2024 SNP/IFMT- 18/03/2024

De acordo:

RAFAEL MARTINS CHAVES
Diretor Geral do IFMT- Campus Avangado Sinop
Portaria n? 731, de 19/04/2021.

15 APROVACAO DO ORDENADOR DE DESPESAS

Aprovo a continuidade do processo para o presente chamamento publico, conforme manifestagdo favoravel da
equipe de planejamento.

JULIO CESAR DOS SANTOS
Reitor do Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Decreto Presidencial de 31.03.2021, publicado no D.0O.U de 05.04.2021

Documento assinado eletronicamente por:

» Tatiane do Nascimento, ASSISTENTE EM ADMINISTRACAQ, em 29/07/2024 13:44:15.

» Elisana da Silva Pereira, ADMINISTRADOR, em 29/07/2024 14:05:32.

» Jair Aniceto de Souza, PROFESSOR ENS BASICO TECN TECNOLOGICO, em 29/07/2024 14:50:46.
» Rafael Martins Chaves, Dire¢io Geral - CDO003 - SNP-DG, em 29/07/2024 15:19:19.
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